Menu Féte des Meres - 31/05/2026

Commande par téléphone et internet
jusqu’au 27/05/26 avant 16h
Tél 03 89 82 51 15 - mail info@traiteur-bernard-bringel.fr

www.bringeladomicile.fr

Apéritif
Plat de 40 toasts extra
(saumon _fumé, foie gras, viandes, Entrées froides
fromages, végétariens) Tranche de foie gras de canard entier, gelée au pinot
48.00 € ttc/le plat gris, chutney et sa brioche
Les viandes chaudes 1200 et pation

*
Médaillon de veau basse température sauce

g Le Cananas® 2¢me édition (Foie gras a [ananas saveur rhum), pointe
aux morilles, tomates provengales, pommes de

. gel de rhum, chutney ananas et sa brioche
terre paillasson, asperges vertes

17.03 € ttc/la porti

15.50 € ttc/ la portion SIS lgortn
*
Couscous simple Entrée ou plat chaud
12.45 € ttc/la portion Feuilleté aux asperges et volaille (en forme de coeur)
. 16.00 € ttc/la portion
Caille farcie sauce porto, tomates provengales,

ommes de terre paillasson, asperges vertes .
v v e Les poissons chauds

15.50 € ttc/la portion

Anguille noire braisée sauce coco citron vert, purée de céleri et
*x

sésame noir, poélée printaniére
Riz colonial

19.00 € ttc/la portion
23.05 € ttc/la portion ”
Feuilleté de saumon, sandre sur choucroute, sauce au Riesling,
Les desserts
1z
Le fraisier et son coulis
A 17.53 € ttc/la portion
4.50 € ttc/la portion
*
La panna cotta aux_fruits rouges
4.00 € ttc/la portion AQP-\ FAIT 44%\
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