o
BIRMNGEL

Saint Valentin

Menu aux douces saveurs

Mise en bouche

Bavarois de saumon fumé et oeufs de saumon en verrine

Entrdels)

Premiere entrée

Duo de foie gras d'oie et canard

J

Plat principal

Magret de canard sauce . . .
g Callle farcie sauce forestiere

forestiére
Timbali "
Timbaline de potimarron, w imbaline de potimarron,

brocoli, coeur polenta et brocoli, coeur polenta et
g PO purée de panais
purée de panais

Dessert

Le coeur des Amoureux (Partenariat avec J2B)

Seconde entrée

Dos de cabillaud

_ ° Légumes croquants
Chutney de saison, gelée (Carotte, courgette, poivron, céleri branche)

et pain brioché Purée de vitelotte

J

Ravioles aux cépes

Menw sans seconde entrée - 36€ / pers.

W 0389825115 info@traiteur-bernard-bringel.fr




